
FUTURO 2
vitrinas serve-over counters

A solução mais completa e flexível
para o retalho alimentar moderno 

Concebida para todos os formatos de lojas da grande distribuição, a linha de vitrinas 
Futuro renasce com características ampliadas e outras mais-valias com menor 
consumo de energia, sistema de refrigeração incorporado, amplo tabuleiro de 
exposição e em 3 larguras. Mais oportunidades de negócio que em conjunto com a 

fácil limpeza, facilita as operações diárias e garante uma higiene perfeita.

The most complete and flexible solution
for modern food retail

Designed for all modern grocery store formats, the futuro serve-over counters line is 
reborn with extended and beneficial features like improved energy efficiency, integral 
refrigeration system, broad display tray and in three widths. More product sales 
opportunities that go together with the ease of cleaning to facilitate daily operations 

and grant the perfect hygiene. 



FUTURO 2

Features & Benefits

 Energy efficient fan assisted refrigeration with optimized air curtain
which ensures uniformity of temperature throughout the display
deck with the lowest energy consumption.

 Two models: Vertical Evaporator (EV) with rotating ventilators box, 
for easier cleaning and protection of the evaporator, and
Horizontal Evaporator (EH) model.

 Available as plug-in models or for remote condensing unit installation.

 Models with temperature class M0 (-1... +4 °C).

 Available with flat vertical glass (VPV), flat vertical self-service (VPV-LS), 
flat tilted (VPI) and flat tilted self-service (VPI-LS).

 Internal components easy to remove and clean.

 4000K LED lighting which enhances the food colours.

 Tiltable display deck.

Optional Extras
 Water jet aid cleaning system.

 Accessories such as knife holders, paper roll holders...

 Natural thermal insulation CORK CORE®.

J-SMART remote monitoring system.

VF2 - VP
3M0 (-1...+4 °C) / 3M1 (-1...+5 °C)
dim. 937 | 1250 | 1562 | 1875 | 2500 
3125* | 3750* | CE90* | CEL90*

EV EH

Características & Benefícios

 Sistema de refrigeração ventilado eficiente com cortina de ar otimizada 
que garante uma temperatura uniforme por todo o expositor com
o menor consumo de energia.

 Duas versões: Evaporador Vertical (EV) com caixa de ventiladores 
rotativa, para maior facilidade de limpeza e proteção do evaporador, 
e versão com Evaporador Horizontal (EH).

 Disponível em modelos plug-in ou para instalação com unidade
condensadora à distância.

 Modelos com classe de temperatura M0 (-1... +4 °C).

 Disponível com vidro plano vertical (VPV), plano vertical livre-serviço 
(VPV-LS), plano inclinado (VPI) e plano inlinado livre-serviço (VPI-LS).

 Componentes internos fáceis de remover e de limpar.

 Iluminação LED 4000K que realça a cor dos produtos.

 Tabuleiro de exposição inclinável.

Opções
 Sistema de ajuda à limpeza com jato de água.

 Acessórios como porta-facas, suporte para rolos de papel...

 Isolamento térmico natural CORK CORE®.

 Sistema de monitorização remota J-SMART.

*Dimensão apenas disponível para modelos com unidade condensadora à distância. Dimension only available for remote condensing unit installation models.

Etiqueta energética: A classe apresentada indica a melhor classe energética para este modelo, tendo por base configurações e setup específicos, pelo que a etiqueta energética pode diferir 
consoante a configuração de cada modelo. O Índice de Eficiência Energética é calculado conforme Regulamento Europeu de Etiquetagem Energética 2019/2018.
Energy label: The class indicates the best energy class for this model, based on specific configurations and set-up, so the energy label may differ depending on the configuration and 
dimension of each model. The Energy Efficiency Index is calculated according to the European Energy Labelling Regulation 2019/2018.       
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vitrinas
serve-over counters

Disponível em 3 larguras, que 
se ajustam às necessidades e 
ao espaço de cada negócio.

Available in 3 widths, which adjust 
to the store’s needs and space.

Iluminação LED 4000K especifica 
para carne que realça a cor 
verdadeira dos produtos.

4000K LED illumination for meat 
that brings out the true colour of 
food products.

Limpeza e manutenção simples. 
Fácil acesso ao evaporador e  ao 
condensador.

Simple cleaning and maintenance.
Easy access to evaporator and 
condensor unit.

Sistema auxiliar de limpeza com 
jatos de água (opcional).

Water jet aid cleaning system 
(optional extra).
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Guimarães - Portugal  |  tel.: +351.253 470 700  |  e-mail: geral@jordao.com 

Obrigado pelo seu interesse nas soluções JORDAO!
Os dados apresentados nesta brochura poderão sofrer alterações.  Certifique-se de que esta informação é atual e válida 
junto de um dos nossos representantes.
Thank you for your interest in JORDAO solutions! 
The information presented in this brochure is subject to change. Please make sure this information is up-to-date and valid with 
one of our representatives.

saiba mais
learn more
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www.jordao.com
Fixwell Display System NZ Ltd
Unit 3, Bldg E, 4 Pacific Rise,
Mt. Wellington, Auckland 1060, New Zealand. 
Tel.: +64 9 970 1019
Email: sales@fixwell.co.nz   


